~ LATELIER
TRION
RESTAURANT

SILVESTROVSKA GALAVECERE V PRAZE
31. PROSINCE, zahajeni vecere od 19:00hod

MENU - 7 chodii & LIVE PIANO hudebni doprovod vecera

Malinovy Kir Royal
Amuse-bouche, francouzské slehané maslo

1.“Uhof & Makrela“ Ghot / makrela / ponzu / Slanorozec / slanina
Muscadet, Clos de L Arzillier, Francie (0,11)

2.“Jelen” hruska / svatojansky orfech / medovina / rozmaryn
Merlot, Salton Desejo, Brazilie (0,1 1)

3.“Celer* celer / vlasské orechy / zazvor / kari / rozmaryn
Sylvdnské zelené — pozdni sbér, vinarstvi Gotberg, Mikulov (0,1 1)

4.""Consommé Olga“ teleci consommé / ananas / citrénova trava / zazvor / musle Sv. Jakuba
Chateau Minuty, Cotes de Provence, Francie (0,1/)

5.“Jehnéci”’ jehnéci / matovy demi-glace / petrzelové pyré / hrasek / Spenatovy knedlik
Chateauneuf du Pape “La Bernardine”, Rhone, Francie (0,11)

6. Foie gras’‘ foie gras / celer / cognac / vlasské ofechy / vanilka
Sauternes, La Chartreuse de Coutet, Bordeaux, Francie (0,05/)

7.Houba’ houba / karamel / pohanka / whisky / liskové ofechy
Drambuie (0,041)

Minerdlini voda 0,75/ & Kdva nebo &aj
PULNOCNI PRIPITEK: Méet & Chandon Impérial Champagne (0,1/)

MENU 7 chod( bez napojt vE. palnoc¢niho pfipitku = 5 440,- K¢/ 220,- EUR/osoba
MENU 7 chod v€. welcome drinku, vinného parovani & pfipitku,
minerélni voda 0,75, kdva nebo ¢aj = 7 121,- K¢/ 288,- EUR/person

PREJEME VAM STASTNY NOVY ROK 2025!
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Informace o obsaZenych alergenech poskytne obsluha na vyzdaddni zakaznika.
RESERVATIONS: +420 221 081 218, Web: www.tritonrestaurant.cz
E-mail: info@tritonrestaurant.cz Instagram: https://www.instagram.com/triton_restaurant_1912/



