LATELIER

TRIION

RESTAURANT

STEDROVECERNI GALADINNER MENU
LIVE PIANO doprovod vecera 24. prosince 2024

séfkuchar Tomas Kohut
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1. “Uhof & Makrela“ /

uhor / makrela / ponzu / Slanorozec / slanina
Muscadet, Clos de L Arzillier, Francie (0,1/)

2. “Jelen”
hruska / svatojansky ofech / medovina / rozmaryn
Merlot, Salton Desejo, Brazilie (0,1 1)

3. “Celer”
celer / vlasské orechy / zdzvor / kari / rozmaryn
Sylvdanské zelené — pozdni sbér, vinarstvi Gotberg, Mikulov (0,1 [)

4. “Bisq”
candat / humti bisq / rajce / estragon
Rulandské Sedé — pozdni sbér, vinarstvi Sukal (0,11)

5. “Tortellini“
veproveé nozicky / lanyz / portské vino / tymian
Glen Carlou, Grand Classique, Afrika (0,11)

6. “Kohout na viné“
kohout / mrkev / petrzel / celer / Cervené vino
Shiraz, Hundred Tree Hill, Austrdlie (0,1 )

7. “Houba”
houba / karamel / pohanka / whisky / liskové orfechy
Drambuie (0,04/)

Kdva nebo caj

MENU 7 chod( = 3 684,- K¢/ 149,- EUR/osoba
MENU 7 chod( v¢. aperitivu, vinného péarovani a kdvy/Caje = 5 365,- K&/ 217,- EUR/osoba

Informace o obsaZenych alergenech poskytne obsluha na vyzddani zakaznika.
RESERVATIONS: +420 221 081 218, Web: www.tritonrestaurant.cz

E-mail: info@tritonrestaurant.cz  https://www.instagram.com/triton_restaurant_1912/ :




