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MENU BOZI HOD VANOCNI
LIVE PIANO v priibéhu vecera 25. prosince 2022

Séfkuchai Tomas Kohut
Bohemia sekt Prestige Rosé Brut (0,1 1)

Amuse-Bouche, slehané maslo

1.Zavinac”
marinovany candat/kesu pyré/slanina/okurka/paprika

Miiller Thurgau, Vinarstvi Salabka Praha (0,1 1)
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2. “Tatarak’

teleci Filet/brioska/kren/balsamico/zauzena slehacka/suseny zloutek
Chéateau Minuty, Cotes de Provence, Francie (0,1 )
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3. “Krata”

brambory/uzené pyré/mrkev/Salotka kaviar/dyné

Pinot Gris, Val de Loire, Francie (0,1 1)
b

4."Bacek”
konfitovany veprovy bok/naklddané zeli/lanyzovy knedlik/
Salotka-kaviar/Cervena repa
Neronet — zemské vino, Vinarstvi Salabka Praha (0,1 1)

LY
5. “Cokolada“

cokolada Caraibe 66%/pohanka karamel/zmrzlina-kakaovy bob
Royal Tawny Porto 20 Y.O. (0,04 1)

Kdava nebo vybér z nabidky exkluzivnich caju

MENU 5 chodl = 1 715,- K&/ 69,- EUR/osoba
MENU 5 chodu v¢.
aperitivu & vinného parovani, kavy/¢aje = 2 710,- K&/ 109,- EUR/osoba

Informace o obsaZzenych alergenech poskytne obsluha na vyzadani zakaznika.
REZERVACE: +420 221 081 218, Web: www.tritonrestaurant.cz

E-mail: info@tritonrestaurant.cz Instagram: https://www.instagram.com/triton_restaurant_1912/




