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L’ ATELIER DEGUSTATION MENU

“Amuse bouche”
Bretanské pecivo a maslo
Moét & Chandon Imperial Brut (0,11)

1. “Morsky vlk”
Mortsky vlk / Nori / suseny Tundk / Zazvor / Kaviar / Perilovy olej
Pinot Blanc, pozdni sbér, vinarstvi Reisten, Mikulov (0,11)

) 2. “Steak”
Hovézi steak / Cerny cesnek / Cibule / Lanyz / Balsamico
Cignale, Castello di Querceto, Toscana, Itdlie (0,11)

3. “Jeseter”
Jeseter / Fenykl / Kavidr / Hrasek
Chablis 1er Cru, Mont de Millieu, La Chablisienne, Francie (0,11)

4. “Buddhova ruka”
Buddhova ruka / Ananas / Mlécna ryze

Sauternes, Chateau La Chartreuse de Coutel, Bordeaux, Francie (0,051)

Kdva nebo vybér z exkluzivnich cajt

MENU 4 chody = 1 990 K¢ / 79 € / osoba
MENU 4 chody s vinnym parovanim = 3 577 K¢ / 142 € / osoba



