RESTAURANT

GASTROKALENDAR 2010

Nechte se zlakat nabidkou kulintékych specialit z naSeho gastronomickeho kaleraldtery Vam nabizi
vyjime¢nou moznost, ochutnat jidla spjata sditym roénim obdobim, specifickym svatkem, zajimavou
udalosti¢i se zvyky jinych kraj; vSe v pododsezénnich menu.

NasSe sezonni menu je gkva originalni zazitkovy darek. Kdyz tedy chcetkomu udlat radost, darovat
unikatni darek’i pripravit prekvapeni, nabizime Vam moznost si menu VasSebi\agkoupit ve fori
luxusniho darkovéhgourmet certifikatua vSe ostatni jizZ nechat na nas!

celoradné: Candlelight menu

Udglejte radost své drahé poléee. Romanticka vere i svickach

v nezapomenutelné atmoi#ésecesni krapnikové jeskyisté posi jako darek
k vyroci svatby nebo i§ jiné slavnostni chvili pouze pro dva...

celora‘ne: Honeymoon Menu

Novomanzelské menu. Myslite si, prpodavat novomanziah kulindské

speciality, kdyZ maji stefnoci jen jeden pro druhého? Protoze chceme, aby prvni
okamziky jejich manzelstvi byly dokonalé a nezapoutelné a podle ohlas
mladych pait se ndm to da...piijdte se samiieswdiit.

celoradné: Ceské degusini menu

Ceskéa kuchy# neni jen vefp-knedlo-zelo. SnaZime se vylepsit arihverejnosti
o kvalité tradiéni ceské kuchy# a objevovat zapomenuté recepty nasichdmdbi
Ty totiz msly ve svych kuchikach pravé poklady. Nejzadgsi menu z nasi stalé
nabidky...

6. ledna: Pravoslavné menu

Tradiéni 12-ti chodové menu podle starodavné ruské kuchpnavené podle
modernich trenlv gastronomii. Nejen pro naSe ruské hosty!

11.-14. anora: Valentynské menu

Romantick& atmosféra, &ina pro damu a ty pravé pochoutky k udalosti jako
je svatek zamilovanych.

1.-5. dubna: Velikonéni menu

At uz slavite Kristovo zmrtvychvstani nebidgmod jara, nas Séfkucheads potsi
menu sestavenym z jarnich surovin. Jak ho popsatfeBa s¥Zi, cerstvé a
zdravé?

6.-9. kwtna: Fitness menu

Chceme, aby naSi host&lirpti kazdé nav&vé moznost ochutnatiznd jidla.
Pripravujeme pro vas nabidku z éejstwjSich a kvalitnich surovin. Radi pro Vas
zajistime rezervaci ve World Classe Fitness camtnisEném imo vedle nasé
restaurace.

13.-31. k¥tna: Chifestové dny

Vyberte si z nasi nabidky i#stovych pokrmil Chiest je pro nas symbofighodu
teplejSich di a pod taktovkou naseho Séfkuinae nini v chutnou ale zdravou
lahtdku.

3.-13.¢ervna: Jahodove menu

Jahody - co dodat? Kazdy je ma radgitérje gipravujete na vSechny mozné
zpisoby i doma. Rjd'te se ale podivat, co vSechno se d& je$ahod pipravit.
Budete mile pekvapeni!

Letni sezdéna: Nabidka Stedk& Salati

Nej¥avnatjsi steaky ok#ergné vlastnimi bylinkami vygstovanymi ve
FrantiSkanské zahradK tomu salaty vSech drih to pravé osézeni pro horké
letni dny.

srpen: Melounové dny

Kouzleni s melouny - daji se jist a vzdycky si pdolate. Ale daji se z nich i
vyfezavat mala uttlecké dila. Bjd’te se podivat a hlagrokusit...

27. z&i - 3.Fijna: Menu Babi léto

Sklizite na zahradpodzimni ovoce, chodite na houby, zZayete? Fijd'te si s nami
vychutnat babi Iéto se vSemi dary polifsadesi,které nam nabizi. NaSe b&ky

v kuchyni vyuzivali vSechny tyto darydié ¢asgji nez my a ¥dély proc. Menu
sestavené gerstw sklizenych surovin je tim spravnym uvitanim prdctazejici
podzim.

18.-31Fijna: Flambované pokrmy u vasSeho stolu

Nova nabidka v naSem gastronomickém kal&mu#esi nejen stalé hosty! Zapojte
vSechny své smysly, naSi obsluhujitippavuji jedin€ny zazitek pimo pred
Vasimi zraky.

11.-14. listopadu: Svatomartinské menu

Ke svatku svatého Martina Viel¢jSich dobach neodmysliteéipatila posvicenska
svatomartinska husafriRfte ji ochutnat gipravenou dle tradni receptury podle
naseho Séfkuchie Michala Novaka.

18. listopadu: Beaujolais Nouveau 2010

Oslava svatku mladého vina. Prvni lahve tohoto tmalgkého vina se oteviraji
tradicné treti étvrtek v listopadu. Bjd’te s nami ochutnat novy ¢oik tohoto
lehkého, s¥ziho vina. Teba v kombinaci s vynikajicimi francouzskymi syry...

24. prosince: Sidrove’erni va'eie

Nechte tym naSich kuchapripravit pochoutky, které se na vaSem stole neoljjevu
kazdy rok. K tomu vSemuimé cerstw upeeného vanéniho cukrovi,

doprovazejici tény pidna a kouzelna atmosféra Vanaukatnim prosedi.

25.-26. prosince: Svato&ganske menu

Slavnostni obd na BoZi hod vanmi a svatého $pana si dofavaji nejen wftici
lidé. V geskych zemich se tragi podavala husa, pro cizince manfemveného
dozlatova vyp&ného krocana.

31.prosince: Silvestr 2010

Loni na téma Rytmy Afrikyfahlédnéte do fotogalerig, vzdy s bohatym
programem, tématickou vyzdobou a humornyiemteky. Samoiejme nesmi
chybst ani prohybajici se stoly a l&h ostejSi moky vSech drdha barev. A na
jaké téma chystame Silvestra v tomto roce? Ne@hteekvapit...rozhodéale bude
veselo!

TRITON Restaurant (stalactite-interior since 1912)

RESERVATIONS: +420 221 081 218
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